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TECHNICAL SHEET
Dry Yeast

T

INGREDIENTI - INGREDIENTS (origin)
INGREDIENTI: 99% lievito attivo naturale Saccharomyces cerevisiae (Turchia), 1% E491
emulsionante commestibile (Turchia)

INGREDIENTS: 99% MNatural Active Yeast Saccharomyces cerevisiae (Turkey), 1% E4971 food
qrade emulsifiet’ Bl ineyy |

| CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: odore e sapore normale, color crema \
| ORGANOLEPTIC FEATURES: normal smell and taste, cream color |
CODICE - CODE FORMATO - SIZE CARATT. REOLOGICHE MEDIE
AVERAGE REOLOGICAL VALUES
13.013 500gr W P/L Falling
10 Kg Number
HTS code 210210310000
DATI CHIMICI - CHEMICAL VALUES ANALISIBATTEREOLOGICA
BATTERIOLOGICAL ANALISYS
Umidita - Moisture 5 % max | Carica Batterica Tot - Total Viable Count
1x105 x CFU/g
Ceneri - Ashes 3-6 % Batteri patogeni - Pathogenic bacteriums
negativo/negative in 1g
Proteine - Proteins <45 % Escherichia Coli negafivo - negative in 19
Azoto - Nitrogen 7,2% Salmonella negativo - negative in 25¢g
Carboidrati Tot. - Total Carbohidrates 35-40% | Piombo - Lead 5ug/g max
Grassi - Fats 4-7%
PH (1% solution) 5,39 Calories/100g keal 370 kJ 1549
Colorante Sintetico - Sinthetic Colorant
Nessuno - None




