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LA CROCCANTINA

i: farina par spolvero.. @

LA CROCCANTINA '

INGREDIENTI: semola imacinata di grano duro, granito di grano tenero.

INGREDIENTS: reground durum wheat semolina, soft wheat granite.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Odore e sapore gradevoli
e caratteristici
ORGANQLEPTIC FEATURES: pleasant and characteristic smell and

faste
IMPIEGO: Farina per spolvero L— =2
USE: Flour for flouring surfaces. Dusting flour

Codice Cod. Hts Codice ean FORM CARATTERISTICHE REOLOGICHE MEDIE

Code HTS Code Ean Code Size AVERAGE REOLOGICAL VALUES
SP5 1901200000 | 8009604000210 5 Kg w P/L Falling Number
1,5 500
DATI CHIMICI ANALISI BATTERIOLOGICA BATTERIOLOGICAL ANALISYS

CHEMICAL WFAlLTIES Marna minrnhina tnf Tofal Viahla Coond IEM fre RO 000




