SCHEDA TECNICA

MISCELA BIGA MADRE RICCA

Ingredienti: farina di grane tenero tipo 0 di grani teneri UE, lievito madre
essiccato in polvere, farina di pisello, semola rimacinata di grano duro,
farina di riso, aromi naturali.

Ingredients: type 0 EU soft wheat flour, dried sourdough powder, pea flour,
rﬂlrmﬂ'ﬂﬁrf_rﬂ!ammﬁentseamﬁnn. .greflyie optural, O flavors. ‘

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Odore e sapore gradevoli
e carafteristici

ORGANOLEPTIC FEATURES: pleasant and characteristic smell and
faste

IMPIEGO: Consigliata per biga prefermenti e poolish
USE: Recommended for biga preferments and poolish

Codice Cod. Hts Codice ean FORM CARATTERISTICHE REOLOGICHE MEDIE

Code HTS Code Ean Code Size AVERAGE REOLOGICAL VALUES
BIGARICCALD| 1901200000 8009604004706 10 Kg 3{}0‘?330 g J::g Fal“gggglggber
DATI CHIMICI ANALISI BEATTERIOLOGICA BATTERIOLOGICAL ANALISYS —|
CHEANT A MM LRSS, (eEncdarincrbintdtt: Trinkl finklnd Count UFCig< 50.000
 Umidita /Moisture 15,5 % max | Coliformi tolali Total Coliform_ __UFCg <100 .
Ceneri/Ashes  0,65% max Escherichia Coli UFC/ig < 10
Muffe e lieviti Mold .and veast UFC/ag *"7"



